
Alternatives économiques, 06/2024, 447
Dossier : les JO 2024 en valent-ils le coût ? 
Pouvoir d'achat : la smicardisation, c'est grave docteur ? 
Enjeux : deni de droit généralisé pour les immigrés. 
International : peut-on encore croire à l'Europe sociale ? 
Entreprise : Shein, l'épouvantail de la mode. 
Carte : l'éolien terrestre avance malgré tout. 
Écologie : biodiversité, le quinquennat des renoncements. 
Culture : la culture, un outil de banalisation du Rassemblement National. 
Agir :où sont les coopératives d'activité et d'emploi ?

Bimsa (Le), 06/2024, 240
Santé en milieu rural : comment renforcer la prévention (dispositifs de prévention, bilans de santé, 
handicap et santé bucco-dentaire...).

Cahiers pédagogiques, 05/2024, 593
Dossier : intelligence artificielle et pédagogie. 
Faits et idées : les classes multiâges, favorables aux pédagogies alternatives ?

Campagnes solidaires, 05/2024, 405
Actualité : Sainte-Soline un an après. 
Dossier : extrême-droite, donner l'alerte. 
International : la guerre en Ukraine change la donne agricole européenne.

Campagnes solidaires, 06/2024, 406
Actualité : 
• Simplification de la Pac et abandon de la transition
• Combat contre l'embouteillage de l'eau.

Grands dossiers des sciences humaines, 06/2024, 75
Dossier :  les  aventurières,  elles  ont  bravé  les  dangers  et  brisé  les  stéréotypes  (pionnières, 
exploratrices, contemporaines). 
Olympisme : inspiration antique des Jeux modernes. 
Histoire : la saga des grands magasins et l'avènement de la société de consommation.

Revues &  périodiques 

Quoi de neuf au CDI
en juin 2024 ?



I love english world, 06/2024, 372
The new codes of romance
• Interview with Romeo and Juliet. 
• Anthony and Cleopatra, a tragic love story. 
• Four reasons why we love period romances. 
• The romantasy phenomenon.

Infovrac, 05/2024, 250
Start-up : prenez de la graine... de chanvre bio ! 
Salon : les innovations passent par le CFIA. 
Dossier :  panorama de  l'industrie du  vrac (industrie  agroalimentaire,  fabrication  médicaments, 
filières de recyclage, impact environnemental, transport...). 
Technique : en quoi la plage dynamique d'un capteur de niveau radar est-elle essentielle pour la 
fiabilité de la mesure ? 
Matériels : mesure et contrôle du vrac.

Journal du pâtissier (Le), 20/05/2024, 506
Recettes : spécial fraise et fraisier. 
Pas-à-pas confiserie : fondant de fraise au basilic. 
Technologie de la glace : crème glacée thé orange-menthe.

Linéaires, 06/2024, 413
Dossier   : retail media (placement de publicités sur le parcours d'achat des consommateurs). 
Équipement : maximiser le réemploi dans le réagencement des points de vente. 
Épicerie : nutrition, commerce équitable, écologie... les acteurs du petit déjeuner cochent toutes 
les cases. 
Charcuterie-traiteur : boostées par l'apéritif, les charcuteries sèches entrevoient quelques éclaircies. 
Crèmerie : les plaquettes et l'offre allégée à 60 % font recette au rayon beurre. 
Produits surgelés : Nutella débarque au rayon des glaces en pots.

Nouvelles de la Boulangerie Pâtisserie (Les), 01/06/2024, 1091
Dossier : le petit déjeuner, un repas de plus en plus boudé par les jeunes. 
Juridique : la période d'essai. 
Conseils de pro :  maîtriser l'art des croquembouches (pièces montées), nougatine, pastillage et 
sucre d'art.

Nouvelles de la Boulangerie Pâtisserie (Les), 15/06/2024, 1092
Dossier : sandwich, la petite histoire d'un grand succès. 
Juridique : délivrance d'un bulletin de paie et paiement effectif du salaire.

Opéron (L'), 06/2024, 110
• Microbiologie des sols viticoles. 
• Analyse microbiologique de l'air. 
• Une nanobrasserie pédagogique. 
• Éclairage sur les compétences psychosociales.



Que choisir ? 06/2024, 636
Grandes surfaces : manger mieux, mission (presque) impossible. 
Abonnement réparation : place au commando Darty Max. 
Sites de vente : les e-commerçants font un carton. 
Tests : vinaigres et crèmes balsamiques, produits lave-vaisselle, grille-viande, caméras extérieures, 
tondeuses à gazon.

Profession fromager, 05/2024, 112
Filière : comment Paris étoffe sa palette fromagère. 
Gestion du risque sanitaire : fromages au lait cru, le défi des Stecs (Shiga-toxin E.coli). 
Normandie : la reconquête du terroir. 
Délactosage : les règles d'un pilotage optimal. 
Technique : lactocoques lactiques, les incontournables.

Pour l'éco, 06/2024, 62
Regard socio : vraiment trop longues les vacances scolaires ? 
Duel étudiant : les transports en commun gratuits, c'est faisable ? 
Dossier :  sport en  France,  le  grand  malentendu  (mépris  social  des  athlètes,  marché  du  sport, 
sportification contre violence du jeu). 
Story d'éco : bifurquer, ça fait rêver les salariés mais... 
Cahier data : contre l'épidémie d'obésité, la France n'en fait pas assez. 
Combien ça coûte... les JO de Paris ? 
Histoire-géo : métaux de la transition énergétique, l'Europe trop dépendante. 
Socio-logics : la radicalité confuse, opium des campus.

Process alimentaire, 06/2024, 1424
Enquête : protéines alternatives, simili-carnés et alternatives au fromage. 
Texturants : les substituts d’œufs se diversifient. 
Dosage-pesage : le haché tient la forme. 
Procédés : les MoMas (robots manipulateurs mobiles) sont-ils l'avenir de l'industrie ? 
Lignes  de  conditionnement   :  les  enjeux  sociaux et  environnementaux intégrés  aux  stratégies 
d'optimisation. 
Analyses rapides : Stec, des besoins en mutation. 
Focus : la filière viande à l'épreuve de la déconsommation.

Que choisir ? 07/2024, 637
Rénovation énergétique : se méfier aussi des entreprises RGE. 
Fortes chaleurs : les mal logés de l'été. 
Concurrence des TGV : pourquoi est-ce si lent ? 
Sciences participatives : chercheurs et citoyens, main dans la main. 
Tests : steaks végétaux, antimoustiques, crèmes solaires 50, climatiseurs mobiles…

Revue de l'alimentation animale (La), 06/2024, 777
Actualités : plan sectoriel pour l'alimentation animale ; production mondiale en baisse. 
Dossier     Aquaculture   :  production  de  microalgues "hors  de  l'eau",  dérivés  de  levure,  impact 
écologique et social des ingrédients aquacoles. 
Technologie : procédés industriels brevetés de valorisation des coproduits. 
Big  -  bags   : la première unité française de recyclage inaugurée dans l'Eure. 
Qualité : le Salmotruck, machine mobile pour traiter les matières premières contre la contamination 
aux salmonelles.



RIA, 06/2024, 867
Grand entretien : "Les entreprises du territoire ne sont pas assez considérées" (PdG de LSDH). 
Entreprendre : Danone implante dans le Nord ses activités de nutrition médicale. 
Focus métier : le lait liquide en quête de stabilité. 
Dossier : la fermentation au service de la transition alimentaire. 
Production : chaleur fatale, rien ne se perd, tout se récupère. 
Emballage : le cercle vertueux du verre pour se décarboner. 
Formulation : Cargill parie sur les cocréations dans le chocolat. 
A la loupe : une glace protéinée gourmande et sans additif. 
Ressources humaines : les perspectives d'emploi dans le secteur agroalimentaire.

Science & Vie Junior, 07/2024, 418
• Que répondre à ton pote qui doute du réchauffement climatique ? 
• Et si les géants des airs revenaient ? 
• On a visité les studios Pixar. 
• Nous sommes tous des étourdis.

Sciences humaines, 06/2024, 369
Actualités : Parcoursup au tribunal. 
Dossier : qu'est-ce que la beauté ? 
Enjeu : l'Europe est-elle devenue une forteresse ? 
Entretien : "Le patriarcat est une bête à l'agonie".

Sesame, 05/2024, 15
Déchiffrage : traités internationaux, des clauses miroirs pas si limpides. 
Dossier : les jeunes et l'alimentation, quoi de neuf docteur ? 
Énergie : agrivoltaïsme, des campagnes survoltées. 
Tensions sciences-société : passer de la méfiance à la culture de la défiance. 
Agriculture : la robotique, ce n'est pas automatique ! 
Migrations climatiques : des réalités à rebours des idées reçues.



Toque Magazine (La), 06/2024, 358
Dossier : les fermenteurs à levain, usages et avantages. 
Le blé : la sélection variétale, un idéal à revoir. 
Métier : plongée dans la fabrication du chocolat Valrhona. 
Technique : quel contrôle frigorifique pour quelle fermentation ? 
Cahier snacking : le pain en forme olympique.

……..……….. NOUVEL ABONNEMENT .…………………

 06/2024, 46
• Ces médecins bifurcateurs malgré eux. 
• Au secours du glacier de l'apocalypse. 
• La voix des arbres. 
• On a testé le restau zéro déchet. 
• Entretien   : "La transition sera extraordinairement difficile, mais plus facile que vous ne le pensez". 
• Giga machines (porte-containers, bateaux de pêche, mégafermes, navires de croisières...). 
• Laissez-moi manger ma banane (Cavendish) ! 
• Enquête   : la dernière invention de l'humanité (robotique et intelligence artificielle). 
• Sapeurs-pompiers, des soldats fatigués. 
• Nouvelle-Aquitaine   :  une indispensable  mutation  (bataille  de l'eau,  tri  et  recyclage,  antibio-

résistance, agroécologie). 
• Auroville (Inde), cité pionnière idéale, écologique et œcuménique. 
• A Taïwan, les derniers gardiens d'une tradition millénaire de fabrication des nouilles chinoises.

 07/2024, HS 9
• Paris 2024, la promesse verte. 
• Plastic Odyssey, à l'abordage de la pollution plastique. 
• Rencontre avec les peuples de l'eau et les défenseurs de l'océan. 
• Quand la croisière abuse. 
• SOS dauphins en détresse. 
• L'énergie renouvelable de demain.



Dehaene, Stanislas.  Science et école : ensemble pour mieux apprendre. Odile Jacob, 2024. 
308 p.
Résumé : 
Comment aider les enfants à mieux apprendre et leur donner les meilleures chances de réussir, en 
s’appuyant  sur  les  résultats  de la  recherche ? En relevant  de nombreux défis  pédagogiques  : 
acquisition du vocabulaire à l’école maternelle, ouverture aux mathématiques, apprentissage de 
la lecture et passage du décodage à la compréhension, manières de réconcilier intuition et sens 
mathématique, démarche de l’enseignement explicite et rôle du sommeil sur le bien-être et sur la 
capacité d’apprendre chez les enfants et les adolescents.

Cote : 57 DEH

Atelier  Sentô (Brun,  Cécile /  Pichard,  Olivier).  La fête des ombres, intégrale (tomes  1 et  2). 
Issekinicho, 2024. 152 p.
Résumé : 
Naoko, jeune Japonaise un peu rêveuse, vit parmi les ombres. Chaque été, dans son village, on 
célèbre  une  fête  ancienne  très  particulière  pendant  laquelle  les  âmes  errantes  des  disparus 
reviennent. Naoko aura pour mission de guider l'âme d'un homme privée de souvenirs, hantée par 
un terrible secret.  Si  elle échoue, au bout d'un an, l'âme sera perdue à tout jamais.  Au fil  des 
saisons, naissent entre Naoko et cette âme des sentiments qui brouillent la frontière entre le monde 
des vivants et des morts. A force de côtoyer un fantôme et de comprendre son passé, Naoko ne 
risque-t-elle pas de passer à côté de sa propre vie ?

Cote : M SEN

Livres  du   fonds  documentaire

Mangas

Il  est  encore  temps  de  venir  choisir  un  jeu,  un  film, 
une BD  ou  un  roman   pour   accompagner  vos  vacances


